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APRESENTAGAO

O SENAR Nacional — Servico Nacional de Aprendizagem Rural — é uma
instituicao prevista na Constituigdo Federal e criada pela Lei n.° 8.315, de 23/12/1991.
Tem como objetivo a formacéao profissional e a promogao social do homem do campo
para que ele melhore o resultado do seu trabalho e com isso aumente sua renda e a
sua condic¢ao social.

No Parana, O SENAR é administrado pela Federagao da Agricultura do Estado
do Parana — FAEP — e vem respondendo por amplo e diversificado programa de
treinamento.

Todos os cursos ministrados por intermédio do SENAR sao coordenados pelos
Sindicatos Rurais e contam com a colaboragao de outras instituicdées governamentais
e particulares, Prefeituras Municipais, cooperativas e empresas privadas.

O material didatico de cada curso levado pelo SENAR é preparado de forma
criteriosa e exclusiva para seu publico-alvo, a exemplo deste manual. O intuito ndao
€ outro sendo o de assegurar que os beneficios dos treinamentos se consolidem e
se estendam. Afinal, quanto maior o numero de trabalhadores e produtores rurais
qualificados, melhor sera o resultado para a economia e para a sociedade em geral.
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INTRODUCAO

A classificacdo € um instrumento auxiliar no processo de comercializagao de
produtos agricolas e consiste na determinagao da identidade e qualidade do produto
de acordo com os padrdes oficiais estabelecidos pelo Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento.

A classificagao do feijao, para o consumo humano, € obrigatéria de acordo com
a Lein. 9.972/00 e Decreto n. 6.268/07.

Na determinagao da identidade e qualidade do feijao, o enquadraremos em
Grupos, Classes e Tipos. Para tal reconheceremos os diferentes defeitos, suas
causas, como evita-los ou diminui-los.
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INSTRUGAO NORMATIVA N° 12 DE 28/03/08

O MINISTRO DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA

E ABASTECIMENTO, no uso da atribuicdo que Ihe confere o art.° 87, paragrafo
unico, inciso Il, da Constituicdo, o art. 2° do Decreto n. 5.741, de 30 de margo de
2006, alterado pelo art. 3° do Decreto n. 6.348, de 8 de janeiro de 2008, tendo em
vista o disposto na Lei n. 9.972, de 25 de maio de 2000, no Decreto n. 6.268, de 22 de
novembro de 2007, e o que consta do Processo no 21000.011550/2007-17, resolve:

Art. 1° — Estabelecer o Regulamento Técnico do Feijao, definindo o seu padrao
oficial de classificagdo, com os requisitos de identidade e qualidade, a amostragem,
o modo de apresentagédo e a marcacgao ou rotulagem, na forma do Anexo a presente
Instrucdo Normativa.

Art. 2° — Esta Instrucdo Normativa entra em vigor na data de sua publicagao.
Art. 3° — Ficam revogadas a Portaria MAn. 161, de 24 de julho de 1987, a Portaria
SNAB n. 08, de 19 de agosto de 1987 e a Portaria SDR n. 12, de 12 de abril de 1996.

REINHOLD STEPHANES
DOU DE 31/03/08
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1. DEFINIGAO DO PRODUTO

Feijao: osgraos provenientes das espécies Phaseolus vulgaris L. e Vigna unguiculata
(L.) Walp.

O feijao é classificado em Grupos, Classes e Tipos.
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2. GRUPO

De acordo com a espécie a que pertenca, o feijao sera classificado em dois
Grupos.

2.1 GRUPO I

Feijao Comum, quando proveniente da espécie Phaseolus vulgaris L.

Figura 1 — Feijao Comum.

Fonte — Raséra, 2009.

2.2 GRUPOIII

Feijao Caupi (feijao de Corda ou feijao Macassar), quando proveniente da
espécie Vigna unguiculata (L.) Walp.

Figura 2 — Feijao Caupi.
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Fonte — Raséra, 2009.
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3. CLASSE

De acordo com a coloragao do tegumento (pelicula) do gréo o feijao Comum
(Grupo 1) e o feijao Caupi (Grupo Il), serao classificados, em 4 Classes.

3.1 CLASSES DO GRUPO | - FEIJAO COMUM

a) Branco: produto que contém 97% (minimo) de graos de coloragao branca.

Figura 3 — Gréos da classe branca.

Fonte — Raséra, 2009.

b) Preto: produto que contém 97% (minimo) de gréos de coloragao preta.

Figura 4 — Graos da classe preta.

Fonte — Raséra, 2009.
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c) Cores: produto que conttm 97% (minimo) de grdos da Classe cores,
admitindo-se até 10% de outras cultivares da Classe cores, que apresentem
contraste na cor ou no tamanho.

Figura 5 — Gréos da classe cores.

Fonte — Raséra, 2009.

d) Misturado: produto que ndo atende as especificagbes de nenhuma das
Classes anteriores.

Figura 6 — Graos da classe misturado.

Fonte — Raséra, 2009.
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3.2 CLASSES DO GRUPO Il - FEIJAO CAUPI

a) Branco: produto que contém 90% (minimo) de graos de coloragao branca.

Figura 7 — Gréos da classe branco.

Fonte — Raséra, 2009.

b) Preto: produto que contém 90% (minimo) de graos de coloragao preta.

Figura 8 — Graos da classe preta.
4 )
\ y

Fonte — Raséra, 2009.
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c) Cores: produto que conttm 90% (minimo) de grdos da Classe cores,
admitindo-se até 10% de outras cultivares da Classe cores, que apresentem
contraste na cor ou no tamanho.

Figura 9 — Gréos da classe cores.

Ve

Fonte — Raséra, 2009.

d) Misturado: produto que nédo atende as especificagdes de nenhuma das
Classes anteriores.

Figura 10 — Graos da classe misturado.

4 A
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Fonte — Raséra, 2009.
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4. DEFEITOS — ENQUADRAMENTO EM TIPOS

De acordo com a qualidade classificam-se em defeitos graves e leves.

4.1 DEFEITOS GRAVES

A presenca na amostra compromete a aparéncia, conservagao e qualidade do
produto, restringindo ou inviabilizando o uso do mesmo. Sao os ardidos, carunchados
e atacados por lagartas das vagens, germinados, impurezas, matérias estranhas e
mofados, descritos a seguir.

a) Ardidos: os graos inteiros, partidos ou quebrados, visivelmente fermentados
na parte interna, com ou sem alteragao na coloragao do tegumento (pelicula).
Também os graos queimados durante o processo de secagem artificial.

Causas: alta umidade e/ou alta temperatura.

Figura 11 — Gréos ardidos.

Fonte — Raséra, 2009.
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b) Carunchados e atacados por lagartas das vagens: graos inteiros, partidos
ou quebrados, que se apresentarem prejudicados por carunchos em qualquer
de suas fases evolutivas, desde a presenca de ovos até a perfuragao, ou
atacados por lagartas das vagens.

Causas: ataque de lagarta das vagens e de pragas de armazeéns.

Figura 12 — Gr&os carunchados e atacados por lagartas.

Fonte — Raséra, 2009

c) Germinados: os graos inteiros ou partidos que apresentarem inicio visivel de
germinagao.

Causas: alta umidade e alta temperatura.

Figura 13 — Grdos germinados.

P

Fonte — Raséra, 2009
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Impurezas: as particulas oriundas da cultura do feijoeiro, tais como peliculas,
vagens, graos inteiros com defeitos bem como graos chochos ou pedagos
de graos que passarem pela peneira com crivos circulares de 5,00 mm de

diametro.

Causas: Conducao na lavoura e/ou colheita inadequada.

Figura 14 — Impurezas.

Fonte — Raséra, 2009

Matérias estranhas: corpos ou detritos de qualquer natureza, estranhos
ao produto, tais como graos ou sementes de outras espécies vegetais,

sujidades e insetos mortos.

Causas: Condugéao na lavoura e/ou colheita inadequada.

Figura 15 — Matérias estranhas.

Fonte — Raséra, 2009
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f) Mofados: os graos inteiros, partidos ou quebrados, que apresentarem
fungos (mofo ou bolor) visiveis a olho nu.

Causas: alta umidade e alta temperatura.

Figura 16 — Graos mofados.

Fonte — Raséra, 2009.

4.2 DEFEITOS LEVES

A incidéncia sobre o grao nao restringe ou inviabiliza a utilizagdo do produto,
por nao comprometer a aparéncia, conservagao e qualidade do mesmo. Sao os
amassados, danificados, imaturos, quebrados e partidos, descritos a seguir.

a) Amassados: os graos inteiros, partidos ou quebrados, danificados por
agao mecanica, com o rompimento do tegumento (pelicula) e do cotilédone

(polpa).

Causa: regulagem do mecanismo de debulha da colhedora.

Figura 17 — Graos amassados.
4 )

Fonte — Raséra, 2009.
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b) Danificados: Os graos inteiros, partidos ou quebrados, que se apresentarem
com manchas ocasionadas por doengas, condi¢gdes climaticas ou alteragao
na cor.

Os graos inteiros com cotilédones sadios desprovidos de sua pelicula em
50% de sua superficie ou mais.

Os graos com avarias provocadas por insetos que nao sejam os carunchos
e as lagartas das vagens.

Causas: Falta de controle de pragas e doengas, regulagem do mecanismo
de debulha da colhedora e condi¢bes climaticas.

Figura 18 — Gréos danificados.

Fonte — Raséra, 2009.

c) Imaturos: graos inteiros que passarem por uma peneira com crivos oblongos
com largura de 3,00 mm e comprimento de 19,00 mm.

Causa: desenvolvimento fisioldgico deficiente.

Figura 19 — Gr&os imaturos.

Fonte — Raséra, 2009.
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d) Partidos (bandinhas) e quebrados: os grdaos sadios que se apresentam
divididos em seus cotilédones, devido ao rompimento do tegumento
(pelicula), que nao passarem numa peneira de crivos circulares de 5,00 mm
de diametro.

Os pedacos de graos sadios resultantes da agcdo mecanica ou da manipulagao
do produto, que ndo passarem numa peneira de crivos circulares de 5,00 mm
de diametro.

Causa: desregulagem na colhedora.

Figura 20 — Gr&os partidos e quebrados.
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Fonte — Raséra, 2009.

4.3 ENQUADRAMENTO EM TIPOS

4.3.1 Classificagéo do feijao

De acordo com os percentuais de tolerancia de defeitos previstos na quadro 1,
o feijdo Comum (Grupo 1) e o feijao Caupi (Grupo Il) serao classificados em 3 Tipos,
podendo ainda ser enquadrados como Fora de Tipo ou Desclassificado.



Quadro 1 - Enquadramento do feijao por tipos.
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Defeitos graves
Impurezas e matérias Total de Total de
Enquadramento estranhas r:g:::jiz carunchados defeitos
do produto . ’ e atacados por I
Insetos ardidos e eves
Total * erminados EEEIED LR
mortos (*) g9 vagens
Tipo 1 até 0,5% até 0,1% até 1,5% até 1,5% até 2,5%
Tipo 2 Aglgl/ao ge Acima de Acima de Acima de 1,5% a A;'glz ge
’ o) ) 0, 0, 0, Y
1.0% 0,1% a 0,2% 1,5% a 3,0% 3,0% 6.5%
Tipo 3 A;:'gl/a ge Acima de Acima de Acima de 3,0% a Ag'gl? caie
U 0 0 0 0 0 y9/0
2.0% 0,2% a0,3% | 3,0% a6,0% 6,0 % 16.0 %
Fora de Tibo A;'g]; :e Acima de Acima de Acima de 6,0% a | Acima de
P 4 03/ 0,3% a 0,6% | 6,0% a 12,0% 12,0% 16,0%
,U70
- Acima de Acima de Acima de . o
Desclassificado 4.0% 0.6% 12.0% Acima de 12,0% -

(*) Maximo de insetos mortos permitido, dentro do total de matérias estranhas e impurezas.

Fonte - Brasil, 2008.

4.3.2 Classificagao do feijao partido

Feijao partido: contenha 70% (minimo) de sua composi¢ao de graos partidos e

quebrados.

De acordo com os limites de tolerancia de defeitos estabelecidos na quadro
2, o feijao partido sera classificado em Tipo Unico, podendo ainda ser enquadrado
como Fora de Tipo ou Desclassificado.

Quadro 2 - Enquadramento do feijao partido.

Defeitos graves

Total de

Impurezas e matérias Total de
Enquadramento estranhas LazElee carunchados e .
mofados defeitos
do produto . ’ atacados por leves
Total Insetos ArElElEs 6 lagartas das
mortos(*) germinados vagens
Tipo Unico até 3,0% até 0,3% até 6,0% até 6,0% até 16,0%
Acima de . . . Acima de
. Acima de Acima de Acima de 6,0% a
Fora de Tipo 3,0% a % o o ® e 16,0% a
6.0% 0,3% a0,6% | 6,0% a 12,0% 12,0% 32.0%
- Acima de Acima de Acima de . o
Desclassificado 6.0% 0.6% 12.0% Acima de 12,0% -

(*) Maximo de insetos mortos permitido, dentro do total de matérias estranhas e impurezas.

Fonte - Brasil, 2008.




24 SENAR-AR/PR

44 FORADETIPO

O feijao e o feijao partido enquadrados como Fora de Tipo poderao ser:

a) comercializados como se apresentam, desde que identificados como
Fora de Tipo, cumprindo as exigéncias de marcacgao e rotulagem.

b) Rebeneficiados, desdobrados ou recompostos para efeito de enquadramento
em Tipo.

0 ATENGCAO

O feijao e o feijao partido enquadrados como Fora de Tipo deverao obrigato-
riamente ser submetidos & andlise de micotoxinas' quando exceder o limite de
mofados, ardidos e germinados, estabelecido nos quadros 1 e 2

45 DESCLASSIFICADO

O feijao que apresentar uma ou mais caracteristicas indicadas abaixo sera
desclassificado.

I. Mau estado de conservagao, dentre os quais:

a) Percentual de defeitos graves acima dos limites maximos de tolerancia
para Fora de Tipo estabelecido nos quadros 1 e 2.

b) Percentual de insetos mortos acima de 0,6% previsto nos quadros 1 e 2.

c) Presenga na amostra, na carga ou no lote amostrado de bagas de
mamona, sementes tratadas, sementes toxicas, insetos vivos, como
carunchos e outras pragas de grédos armazenados, quando o produto for
destinado diretamente a alimentagdo humana.

[I. Odor estranho de qualquer natureza, improprio ao produto, que inviabilize a
sua utilizagao para o uso proposto.

1 Sao substancias téxicas produzidas por fungos que se desenvolvem sobre grdos armazenados ou ndo. Sao tdxicas a varios
animais (todos os animais domesticados e o homem). Causam problemas como imunossupressédo, hemorragia interna,
carcinogenia, problemas respiratérios, mutagdes, neoplasia e nefrotoxica.
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5. UMIDADE

O percentual de umidade tecnicamente recomendavel parafins de comercializagao
do feijao sera de até 14%.

O feijdo com umidade superior a 14% podera ser comercializado desde que nao
ocasione risco a saude humana.

@ PRECAUGAO

Graos com umidade superior a 14% tém um alto potencial de desenvolvimento

de mofos e bolores, com agravante de produgao de micotoxinas na massa de
graos.
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6. AMOSTRAGEM

Aamostragem para o feijao e o feijao partido devera observar os requisitos abaixo.

As amostras coletadas, que servirdo de base para a realizagdo da
classificacdo, deverdao conter os dados necessarios a identificagdo do
interessado ou solicitante da classificagdo do produto e conter ainda a
informacao relativa a identificagdo do lote ou volume do produto do qual se
originaram.

Cabera ao proprietario, possuidor, detentor ou transportador arcar
com aidentificagdo e com a movimentacao do produto, independentemente
da forma em que se encontre, propiciando as condicdes necessarias a sua
adequada amostragem.

Respondera pela representatividade da amostra, em relagédo ao lote ou
volume do qual se originou, a pessoa fisica ou juridica que a coletou mediante
apresentacao do documento comprobatério correspondente.

O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento podera aprovar
regras especificas para amostragem de feijao e de feijao partido oriundo de
importacao para fins de entrada no Brasil.

Na classificagdo de produtos importados e na classificacao de fiscalizagdo, o
detentor da mercadoria fiscalizada, seu representante legal, seu transportador ou
seu armazenador, devem propiciar as condigdes necessarias aos trabalhos de
amostragem exigidas pela autoridade fiscalizadora.

6.1 AMOSTRAGEM EM VEICULOS

Aamostragem em meios de transporte rodoviario, ferroviario e hidroviario devera
obedecer a seguinte metodologia:

a coletadas amostras deve ser feita nos pontos do veiculo de forma uniformemente
distribuidos, conforme quadro 3, em profundidades que atinjam o tergo superior,
0 meio e o tergo inferior da carga a ser amostrada de 2 kg (minimo) por coleta
observando-se o0s seguintes critérios;
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Quadro 3 — Numero de pontos de coletas de amostra em relagéo ao tamanho do lote.

o
CEIEE 0O EIERle G | LY Ml ¢ Foiies Distribuicao dos pontos de amostragem
toneladas a serem amostrados
X X
Até 15 toneladas 05 X
X X
Mais de 15 até 30 A 8 8
toneladas 08 X =
X X X
X X X X
Mais de 30 toneladas 11 X X X
X X X X

Fonte - Brasil, 2008.

Il. ototal de produto amostrado devera ser homogeneizado, quarteado e reduzido
a 4 kg (minimo) para compor, 4 (minimo) vias de amostras, constituidas de
1 kg (minimo) cada, que serao representativas do lote.

6.2 AMOSTRAGEM EM GRAOS EM MOVIMENTO

A amostragem em equipamentos de movimentagao ou graos em movimento nos
casos de carga, descarga ou transilagem devera observar a seguinte metodologia:

I. a coleta das amostras deve ser feita com equipamento apropriado,
realizando-se coletas de 500 g nas correias transportadoras e extraindo-se
10 kg (minimo) de produto para cada fragao de 500 t (maximo) da carga
a ser amostrada, em intervalos regulares de tempos iguais calculados em
funcdo da vazao de cada terminal;

[I. os 10 kg extraidos de cada fragcdo de 500 t (maximo) deverdo ser
homogeneizados, quarteados e reservados para comporem a amostra que
sera analisada a cada 5.000 t do lote (maximo);

[ll. acada5.000t(maximo) juntar as 10 amostras parciais que foram reservadas
e deverao ser homogeneizadas, quarteadas e reduzidas a 4 kg (minimo) para
compor 4 vias de amostras (minimo), constituidas de 1 kg cada (minimo),
que serao representativas do lote.
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6.3 AMOSTRAGEM EM PRODUTO ENSACADO

A amostragem em armazém convencional no caso de produto ensacado devera
observar a seguinte metodologia:

a coleta no lote sera feita ao acaso em 10% dos sacos (no minimo), devendo
abranger todas as faces da pilha;

a quantidade minima de coleta sera de 30 g por saco até completar 10 kg do
produto (minimo) que devera ser homogeneizado, quarteado e reduzido a 4
kg (minimo) para compor 4 vias de amostras (minimo), constituidas de 1 kg
cada (minimo), que serao representativas do lote.

6.4 AMOSTRAGEM EM PRODUTO EMBALADO

A amostragem em produto embalado devera observar o que segue:

o feijdao embalado e classificado deve apresentar-se homogéneo quanto a
sua especificagcao de qualidade, apresentacao e identificacao;

na classificagao de fiscalizagdo, a amostragem dos produtos embalados sera

realizada retirando um numero de pacotes ou embalagens em quantidade

suficiente para compor 4 vias (minimo) de amostra de 1 kg cada (minimo),

devidamente identificadas, lacradas e autenticadas, observando ainda o que

segue:

a) o produto extraido devera ser homogeneizado, quarteado e reduzido a
4 kg (minimo) para compor 4 (minimo) amostras de 1 kg cada (minimo),
que serao representativas do lote.

As amostras para classificacdo extraidas conforme os procedimentos descritos
deverao ser acondicionadas, lacradas, identificadas, autenticadas e terdo a seguinte
destinagao:

[l
V.

uma amostra de trabalho para a realizacéo da classificagao;
uma amostra que sera colocada a disposi¢ao do interessado;
uma amostra para atender eventual pedido de arbitragem;

uma amostra destinada ao controle interno de qualidade por parte da
Entidade Credenciada ou para a classificagao de fiscalizacdo do Ministério
da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.
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Quando a amostra for coletada e enviada pelo interessado deverdao ser
observados os mesmos critérios e procedimentos de amostragem.

A quantidade remanescente, do processo de amostragem, homogeneizagao e
quarteamento, sera recolocada no lote ou devolvida ao detentor do produto.

O classificador, a entidade credenciada ou o 6rgao de fiscalizagdo nao seréo
obrigados a recompor ou ressarcir o produto amostrado, que teve sua quantidade
diminuida ou porventura danificado, em fung¢do da realizacédo da amostragem e da
classificagao.
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ROTEIRO PARAA CLASSIFICACAO DO FEIJAO E
DO FEIJAO PARTIDO

PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS GERAIS

Antes da homogeneizagao e quarteamento da amostra de 1 kg (no minimo),
verificar se na amostra ha presenca de insetos vivos, tais como carunchos e
outras pragas de graos armazenados, bagas de mamona, sementes tratadas,
sementes toxicas, demais caracteristicas desclassificantes ou outros fatores
que dificultem ou impegcam a classificagdo do produto observando o que
segue:

a) em caso positivo emitir o Laudo de Classificagdo e recomendar a
classificagao, o expurgo, ou outra forma de controle ou beneficiamento
do produto.

Estando o produto em condigdes de ser classificado, homogeneizar aamostra
destinada a classificagao, reduzi- la pelo processo de quarteamento até a
obtengdo da amostra de trabalho de 250 g (minimo) pesada em balanga
aferida, anotando no Laudo de Classificagdo o peso obtido para efeito dos
calculos dos percentuais de defeitos;

Do restante da amostra de 1 kg, obter pelo processo de quarteamento uma
subamostra, destinada a determinagdo da umidade, da qual deverao ser
retiradas as matérias estranhas e impurezas. O peso da subamostra deve
estar de acordo com as recomendacgbes do fabricante do equipamento
utilizado para verificagdo da umidade. Uma vez verificada a umidade, anotar
o valor encontrado no Laudo de Classificacao;

Com base na informagao prestada pelo solicitante da classificagcdo e
analisando a amostra anotar o Grupo a que pertence o produto no Laudo de
Classificagao.

PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS ESPECIFICOS PARAA
CLASSIFICACAO DO FEIJAO

De posse da amostra de trabalho de 250 g (minimo) separar as matérias estranhas

e impurezas, utilizando uma peneira de crivos circulares de 5,00 mm de diametro

executando movimentos continuos e uniformes durante 30 segundos observando-se
os critérios abaixo enumerados.



32 SENAR-AR/PR

7.2.1 Separacao das impurezas

a)

d)

as peliculas, as vagens (debulhadas ou ndo) e outras particulas oriundas da
cultura do feijoeiro que n&o sejam gréos ou pedagos de graos que ficarem
retidos na peneira com crivos circulares de 5,00 mm de diametro, devem ser
catadas manualmente e consideradas como impurezas;

0s graos inteiros ou pedagos de graos com terra aderida e outras sujidades
serao pesados da forma como se apresentam como impurezas;

0s graos inteiros sadios que passarem pela peneira devem ser devolvidos a
amostra de trabalho;

0s graos inteiros com defeitos, bem como os graos chochos e os pedacos de
graos sadios ou com defeitos que passarem pela peneira, serdo considerados
impurezas.

7.2.2 Separacgao das matérias estranhas

a)

b)

f)

¢))

Os graos ou sementes de outras espécies, detritos vegetais, insetos
mortos e corpos estranhos de qualquer natureza, nao oriundos da espécie
considerada, que passarem ou ficarem retidos na peneira com crivos
circulares de 5,00 mm de didmetro, serdao considerados como matérias
estranhas;

os torrdes de terra ndo aderidos aos graos de feijao serdo considerados como
matérias estranhas;

numa amostra de feijao do Grupo | os gréos inteiros, partidos ou quebrados
de feijdo da espécie Vigna unguiculata (L) Walp. encontrados na amostra
serdo considerados matérias estranhas;

numa amostra de feijao do Grupo Il os graos inteiros, partidos ou quebrados
de feijao da espécie Phaseolus vulgaris L. encontrados na amostra serao
considerados matérias estranhas;

as matérias estranhas que ficarem retidas na peneira com crivos circulares
de 5,00 mm de diametro devem ser catadas manualmente e juntadas as que
passarem;

separar os insetos mortos e anotar no Laudo de Classificacdo o peso
em gramas e seu percentual;

pesar o restante das matérias estranhas e impurezas e anotar no Laudo de
Classificacao;
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h) somar o peso de todas as matérias estranhas e impurezas, inclusive
insetos mortos, e anotar no Laudo de Classificacao;

i) no procedimento para determinagcdo das matérias estranhas e impurezas,
isoladamente ou no total, a transformagao do peso em gramas para percentual,
deve obedecer a férmula a seguir:

[ PRME = (PME / PA) x 100 ]

PRME — Percentagem de matérias estranhas e impurezas (%)
PME — Peso de matérias estranhas e impurezas ou insetos mortos (gramas).

PA — Peso da amostra (gramas)
7.2.3 Determinacao da Classe

De posse da amostra isenta de matérias estranhas e impurezas, realizar o
quarteamento obtendo uma subamostra de 100 g (minimo) de feijao para determinagéo
da Classe.

Concluir a determinacao da Classe e anotar no Laudo de Classificacdo os pesos
€ 0s percentuais.

Quando o produto ndo se enquadrar em nenhuma das Classes definidas, sera
classificado como Classe misturado devendo anotar, no Laudo de Classificacéo, o
percentual de cada uma das Classes que compdem a mistura.

7.2.4 ldentificacao e separacao dos defeitos

Recompor a subamostra utilizada para determinacao da Classe com a finalidade
de proceder a identificacao e separac¢ao dos defeitos, agrupados da seguinte forma:

I. mofados + ardidos + germinados;
Il. carunchados + atacados por lagartas das vagens;

Ill. total de defeitos leves.

l. Critérios para identificar os defeitos: mofados e germinados.

a) Graos mofados:
= 0 grao que apresentar qualquer ponto de mofo, independente do
tamanho ou grau de incidéncia;

= em caso do mofo se apresentar na parte externa, ndo ha a necessidade de
proceder a abertura dos graos para identificacao deste defeito.
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b) Graos germinados:

= nao proceder a abertura do grao germinado para identificagdo de outros
defeitos;

= sem proceder a abertura do grdo com presenca de mofo visivel a olho
nu na parte externa considerar como mofado, mesmo se o feijdo se
apresentar germinado;

= o feijdo que mesmo partido ou quebrado se apresente com germinagéao
visivel sera considerado como germinado;

» especificamente para o feijao da Classe Branco, quando houver
rompimento da pelicula na regido do hilo do gréo, ndo considerar o
feijao como germinado, considerar germinado quando for constatada a
presencga da radicula ou indicios de germinagao.

Il. Critérios para identificar os defeitos: graos carunchados e atacados por
lagartas das vagens.

a) Graos carunchados e atacados por lagartas das vagens: nao proceder a
abertura dos graos carunchados e dos graos atacados por lagartas das
vagens para identificacao de outros defeitos;

= sem proceder a abertura do grao, se o feijao se apresentar carunchado
ou atacado por lagartas das vagens, mas

= com presenca de mofo visivel a olho nu na parte externa, considerar
como mofado;

» apresenga da coloragdo marrom no grao no local atacado pelas lagartas
das vagens nao sera considerado defeito ardido.

lll. Critérios para identificar os defeitos: graos imaturos.

Passar a amostra por uma peneira com crivos oblongos com comprimento de
19,00 mm e largura de 3,00 mm, observando o que segue:

a) dos feijdes que passarem por essa peneira, separar os graos partidos, os
quebrados e os demais graos inteiros que também passaram por essa peneira
serao considerados graos imaturos, que apresentam menor quantidade de
massa pelo critério da espessura. Também serdo considerados imaturos
0S graos ou pedacos de graos que apresentarem coloragdo esverdeada no
cotilédone, no todo ou em parte, independentemente de passarem ou nao
pela peneira;
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b) os graos partidos e os quebrados que nédo passarem devem ser catados
manualmente, juntando-os aos que passaram pela peneira. Caso os graos
partidos e quebrados se apresentarem mofados, ardidos, germinados,
carunchados ou atacados por lagartas das vagens, prevalecera o defeito
grave, de acordo com a escala de gravidade, na sua identificagcao;

C) apos a separagao dos graos imaturos, partidos e quebrados, abrir todos os
graos remanescentes dessa separagao, exceto os graos com os defeitos
mofados, ardidos, germinados, carunchados e atacados por lagartas das
vagens que ja identificados ndo devem ser abertos para identificacdo de
outros defeitos;

d) nao proceder a abertura dos graos imaturos para identificagdo de outros
defeitos;

e) o0s graos ou pedacgos de graos que apresentarem coloragao esverdeada no
cotilédone, no todo ou em parte, independentemente de passarem ou nao
pela peneira, serdo considerados como imaturos.

0 ATENGAO

Caso o grao apresente mais de um defeito, prevalecera o defeito mais grave para
efeito de identificagdo. Considera- se a seguinte escala de gravidade, em ordem
decrescente: mofados, ardidos, germinados, carunchados e atacados por lagartas
das vagens, danificados, amassados, partidos e quebrados e imaturos.

Pesar os defeitos conforme os agrupamentos acima e anotar no Laudo de

Classificagao seus respectivos pesos e percentuais.
A transformagéao do peso (gramas) para percentagem deve obedecer a
seguinte férmula:

[PRD = (PD / PSAM) x 100)

PRD — Percentagem de defeitos (%)
PD — Peso do defeito.
PSAM — Peso da subamostra

Para proceder o enquadramento em Tipo deve-se observar o estabelecido na
quadro 1 (pagina 22).

Concluir o preenchimento do Laudo de Classificagao.
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IV. Critérios para identificar os defeitos: graos danificados

a)

d)

0s graos inteiros, partidos ou quebrados, que apresentarem:

1. avarias provocadas por ataque de percevejos ou outros insetos
sugadores;

2. cotilédones sadios, porém com manchas em 50% ou mais de seu
tegumento (em relagdo a area total da pelicula), ocasionadas por
doencgas, condi¢des climaticas ou alteragdo na coloragdo que causem
depreciacgao visual na aparéncia externa do feijao;

3. gréos inteiros sadios, mas desprovidos de sua pelicula em 50% ou mais
de sua superficie;

4. danificados por outros insetos que ndo sejam o caruncho e a lagarta das
vagens e que causem depreciagao visual na aparéncia do feijao.

A confirmagé&o do ataque por percevejo ocorre com a visualizagdo de mancha
escura ou esbranquigada, na camada interna logo abaixo da pelicula sob o
local da picada ou nos cotilédones ao serem separados ao meio;

0 grao inteiro, partido ou quebrado que se apresentar “alfinetado” (minusculo
ponto de picada do percevejo na pelicula do grao) e que apds a abertura do
grao nao apresentar dano ou mancha interna sera considerado como grao
normal;

0 grao inteiro, partido ou quebrado que apresentar manchas que nao sejam
caracteristicas de gréo fermentado (ardido) em menos de 50% em relagéo
a area total da pelicula e apds a abertura do grao nao apresentar dano ou
mancha interna sera considerado como grao normal;

0 gréo inteiro, partido ou quebrado que apresentar manchas na pelicula ou
na parte interna, em virtude de caracteristica varietal, devidamente descrita
e reconhecida oficialmente, sera considerado como grao normal;

0 grao inteiro que se apresentar sadio e apenas desprovido de sua pelicula
em menos de 50% de sua superficie sera considerado como normal,

o feijao partido e quebrado mesmo que se apresente desprovido de sua

pelicula em 50% ou mais de sua superficie sera considerado como defeito
partido e quebrado.

V. Critérios para identificar os defeitos: graos partidos e quebrados

a)

0 grao que perder qualquer parte sera considerado como partido e quebrado,
desde que se apresente sadio;
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os pedacos de graos sadios ou com defeitos que passarem numa peneira
de crivos circulares de 5,00 mm de diametro serao considerados impurezas;

0s graos partidos ou quebrados que nao estiverem sadios serao identificados
pelo defeito grave apresentado. Se os graos partidos e quebrados
apresentarem outro defeito leve manter a identificagdo como partido e
quebrado;

0 grao sadio partido ou quebrado mesmo que se apresentar desprovido
de sua pelicula em 50% ou mais de sua superficie sera considerado como
defeito partido e quebrado;

a separacao pela espessura dos graos partidos e quebrados sera facilitada
pelo uso de uma peneira com crivos oblongos com 19,00 mm de comprimento
e 3,00 mm de largura, mas devem ser analisados dentro dos conceitos e
critérios acima dispostos, bem como aqueles partidos e quebrados que néo
passarem devem ser catados manualmente.

7.3 PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS ESPECIFICOS PARAA
CLASSIFICACAO DO FEIJAO PARTIDO

De posse da amostra de trabalho de 250 g (minimo) separar as matérias estranhas
e impurezas, utilizando-se a peneira de crivos circulares de 5,00 mm de didmetro

executando movimentos continuos e uniformes durante 30 segundos, observando o

que segue.

7.3.1 Separacao das impurezas

a)

as peliculas, vagens (debulhadas ou ndo) e outras particulas oriundas da
cultura do feijoeiro que nao sejam graos ou pedagos de graos e que ficarem
retidos na peneira com crivos circulares de 5,00 mm de didmetro, devem ser
catados manualmente e considerados como impurezas;

0s graos inteiros ou pedacos de graos com terra aderida ou outras sujidades
serao pesados da forma como se apresentam como impurezas;

0s graos inteiros, partidos ou quebrados, sadios ou com defeitos, que
passarem pela peneira serdo considerados impurezas.
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7.3.2 Separacao das matérias estranhas

a)

d)

h)

0s graos ou sementes de outras espécies, detritos vegetais, insetos mortos, e
corpos estranhos de qualquer natureza, ndo oriundos da espécie considerada,
que passarem ou ficarem retidos na peneira com crivos circulares de 5,00
mm de didmetro, serdo considerados como matérias estranhas;

os torrdes de terra ndo aderidos aos graos de feijao serdo considerados
como matérias estranhas;

numa amostra de feijao do Grupo | os graos inteiros, partidos ou quebrados
de feijao da espécie Vigna unguiculata (L) Walp. encontrados na amostra
ser&o considerados matérias estranhas;

numa amostra de feijao do Grupo Il, os graos inteiros, partidos ou quebrados
de feijao da espécie Phaseolus vulgaris L. encontrados na amostra serdo
considerados matérias estranhas;

as matérias estranhas que ficarem retidas na peneira com crivos circulares
de 5,00 mm de didametro devem ser catadas manualmente e juntadas as que
passarem;

separar os insetos mortos e anotar no Laudo de Classificacdo o peso em
gramas e seu percentual;

pesar o restante das matérias estranhas e impurezas e anotar no Laudo de
Classificacao;
somar o peso de todas as matérias estranhas e impurezas, inclusive insetos

mortos, e anotar no Laudo de Classificagao.
No procedimento para determinagdo das matérias estranhas e impurezas,

isoladamente ou no total, a transformagéo do peso em gramas para percentual,
deve obedecer a férmula a seguir:

[ PRME = (PME / PA) x 100 j

PRME — Percentagem de matérias estranhas e impurezas (%)

PME — Peso de matérias estranhas e impurezas ou insetos mortos (gramas)

PA — Peso da amostra (gramas)

De posse da amostra isenta de matérias estranhas e impurezas, realizar o

quarteamento obtendo uma subamostra de 100 g (minimo). A seguir:
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efetuar a separacao de todos os graos partidos e quebrados, observando os
critérios abaixo;

= Considerar partidos e quebrados os graos sadios que se apresentam
divididos em seus cotilédones, devido ao rompimento do tegumento
(pelicula), que nado passarem numa peneira de crivos circulares de
5,00 mm de diametro.

= Os pedacgos de graos resultantes da acdo mecanica ou da manipulagéo
do produto, que ndo passarem numa peneira de crivos circulares de
5,00 mm de diametro.

pesar e verificar se o valor encontrado atende ao percentual minimo de 70%
de sua composig¢ao, de graos partidos e quebrados. Anotar no Laudo de
Classificagao os valores encontrados em peso e percentual.

= Manter separados os graos inteiros dos graos partidos e quebrados.

7.3.3 ldentificacao e separagao dos defeitos

Definido como subproduto feijao partido, proceder a identificacdo e separagao
dos defeitos, obrigatoriamente agrupados da seguinte forma:

mofados + ardidos + germinados;
carunchados + atacados por lagartas das vagens; e

total de defeitos leves (imaturos + amassados + danificados).

Os graos inteiros remanescentes da separagao, presentes nessa subamostra,
devem passar na peneira com crivos oblongos com 19,00 mm de comprimento e

3,00mm, observando ainda:

0s gréos inteiros que passarem considerar graos imaturos, por apresentarem
menor quantidade de massa pelo critério da espessura. Também considerar
imaturos os gréos ou pedagos de grdos que apresentarem coloragao
esverdeada no cotilédone, no todo ou em parte, independente de passarem
ou néo pela peneira;

0s graos inteiros que nao passarem pela peneira com crivos oblongos com
19,00 mm de comprimento e 3,00 mm deverao ser abertos, exceto os graos
identificados com os defeitos mofados, ardidos, germinados, carunchados e
atacados por lagartas das vagens, nao devem ser abertos para identificagao
de outros defeitos.
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Os partidos e quebrados nao sadios serao identificados pelo defeito apresentado,
conforme os critérios dispostos a seguir:

I. casoospartidos e quebrados se apresentarem mofados, ardidos, germinados,
carunchados ou atacados por lagartas das vagens, prevalecera o defeito
grave de acordo com a escala de gravidade, na sua identificagao;

[I. o grao partido ou quebrado, mesmo se desprovido de sua pelicula em 50%
ou mais de sua superficie, sera considerado como normal;

[ll. no subproduto feijao partido, os partidos e quebrados nao s&o considerados
defeitos. Os demais defeitos graves e leves deverdo ser identificados e
adotados os critérios definidos no roteiro do produto feijao.

0 ATENGAO

Caso o grao apresente mais de um defeito, prevalecera o defeito mais grave
para efeito de identificagdo. Considera- se a seguinte escala de gravidade, em
ordem decrescente: mofados, ardidos, germinados, carunchados e atacados por
lagartas das vagens, danificados, amassados e imaturos.

Pesar os defeitos conforme os agrupamentos acima e anotar no Laudo de
Classificagao seus respectivos pesos e percentuais.

A transformagéo do peso (gramas) para percentagem deve obedecer a seguinte
férmula:

[ PRD = (PD / PSAM) x 100 ]

PRD — Percentagem de defeitos (%)

PD — Peso do defeito

PSAM — Peso da subamostra

Para proceder ao enquadramento em Tipo deve-se observar o estabelecido na
quadro 2 (pagina 23).

Concluir o preenchimento do Laudo de Classificagéao.
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8. ACONDICIONAMENTO E MODO DE APRESENTACAO
DO FEIJAO E DO FEIJAO PARTIDO

» O feijao e o feijao partido poderéo apresentar-se a granel ou embalado.

= As embalagens utilizadas no acondicionamento do feijao e do feijao partido
deverédo ser de materiais apropriados.

= As especificagcbes quanto a confecgdo e a capacidade das embalagens
devem estar de acordo com a legislagao especifica vigente.
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9. MARCAGAO E ROTULAGEM DO FEIJAO E DO FEIJAO PARTIDO

As especificacdes de qualidade do produto referente a marcagao ou rotulagem
deverao estar em consonancia com o respectivo Documento de Classificagao.

No caso do produto embalado para venda direta a alimentagdo humana, a marcagéo
ou rotulagem, uma vez observada a legislagdo especifica vigente, devera conter:

Informacdes relativas a classificacdo do produto:

a) grupo;

b) classe, onde couber; e

c) tipo.

Informagdes relativas ao produto e ao seu responsavel:

a) a denominacdo de venda do produto (a palavra feijao ou feijao partido
acrescida da marca comercial do produto);

b) a identificacdo do lote nas embalagens primarias e na parte externa
dos fardos ou caixas, e nas embalagens secundarias ou terciarias, € de
responsabilidade do interessado;

c) o nome empresarial, Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ),
enderego da empresa embaladora ou do responsavel pelo produto.

O produto a granel destinado a venda direta a alimentacdo humana deve ser
identificado e as expressdes colocadas em lugar de destaque, de facil visualizagao e
de dificil remocéao, contendo as seguintes informagdes:

denominacéao de venda do produto (a palavrafeijao ou feijao partido acrescida
da marca comercial do produto);

grupo;
classe, onde couber; e

tipo.

No caso dos produtos importados, além das exigéncias previstas, deverao
constar o pais de origem e 0 nome e endereco do importador.

A marcagao ou rotulagem deve ser de facil visualizagao e de dificil remocao,
assegurando informagdes corretas, claras, precisas, ostensivas e em lingua portuguesa,
cumprindo com as exigéncias previstas em legislagao especifica vigente.

As expressdes qualitativas referentes ao Grupo, a Classe e ao Tipo, devem ser

grafadas por extenso. O indicativo do Grupo deve ser escrito em algarismo romano

seguido da denominagao que identifica 0 mesmo por extenso. Ja o indicativo de Tipo
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deve ser expresso em algarismo arabico ou com a expressao Fora de Tipo ou Tipo
Unico também por extenso, quando for o caso.

Figura 21 — Marcacéo e rotulagem.

Fonte — Raséra, 2009.

Os indicativos de Grupo, Classe e Tipo devem ser grafados em caracteres
do mesmo tamanho, segundo as dimensdes especificadas para o peso liquido, em
legislagao metroldgica vigente.
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Amostra n.°:

| Certificado n.°:

Interessado:

Procedéncia:

Destino:

Lote: | Armazém:

Quantidade:

Peso bruto:

Peso liquido:

Safra:

Finalidade:

UMIDADE: |

% | Aparelho:

FEIJAO:

FEIJAO PARTIDO:

gramas %

TIPO

Peso inicial da

amostra: g (minimo de 250 g)

Matérias estranhas e Impurezas

Insetos mortos

TOTAL DE MATERIAS ESTRANHAS,
IMPUREZAS E INSETOS MORTOS.

Peso da amostra: g (minimo de 100 g)

Mofados

Ardidos

Germinados

Total de Mofados, Ardidos e Germinados

OomMm<»A006

Carunchados e atacados por lagarta da
vagem

Danificados (Picados por percevejo)

%+4=

Outros danificados

Amassados

Imaturos

om<mr

Partidos (bandinhas) e quebrados

Total de defeitos leves

CLASSES

Grupo | - Feijao Comum (minimo de 100 g)

Grupo Il — Feijao Caupi (minimo de 100 g)

Branco g %

Branco

%

Preto g %

Preto

%

Cores g %

Cores

%

Total de Outras Classes diferentes da Classe
predominante

%

Total de Outras Cultivares da Classe Cores

%

lasse
ores

Cultivar predominante dentro da Classe
Cores

(SN&)

%

Classe:

Classe:

CONCLUSAO

Cultivar:

Grupo:

Classe:

Tipo:

Obs.:

Nome e CPF do Coletor da amostra:

Posto de Classificagao:

Nome e registro do Classificador no MAPA:

Cidade:

Data/hora:

Fonte - ITR, 2019.
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CERTIFICADO DO CURSO

—R

O certificado de conclusao € emitido, no minimo, 30 dias apds
encerramento do curso, tempo necessario para o instrutor realizar a analise
de desempenho de cada aluno, para que, posteriormente, a area de
certificacao do Sistema FAEP/SENAR-PR realize a emisséo.

Vocé pode acompanhar a emissao de seu
certificado em nosso site sistemafaep.org.br,
na sec¢ao Cursos SENAR-PR > Certificados
ou no QRCode ao lado.

Consulte o catalogo de curso e a agenda de
datas no sindicato rural mais préximo de vocé,
em nosso site sistemafaep.org.br, na segao
Cursos ou no QRCode abaixo.

Esperamos encontrar vocé novamente
nos cursos do SENAR-PR.
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