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Ha algumas décadas, o Parana foi o maior produtor de café
do Brasil. Por isso, o Estado tem uma rica tradicdo relacionada
a essa cultura. Hoje, 8 mil produtores se dedicam ao cultivo no
Estado, com investimentos em qualidade, colocando o café pa-
ranaense em destaque nacional e, até mesmo, internacional.

Para aprimorar ainda mais essa cadeia produtiva, o
SENAR-PR preparou este guia de formacao, com a sugestdo de
um itinerario de capacitacoes. Sao 15 titulos com informagdes
tanto de areas diretamente relacionadas a producao, manejo e
degustacdo do grao, quanto de outros temas importantes para o
sucesso da propriedade.

Na pagina 4, vocé encontra uma sugestao de sequéncia de
cursos que abrange desde o manejo e fertilidade do solo, pas-
sando pela gestdo que vai ajudar a administrar o seu negdcio,
além de todo o processo de producido até a comercializacio e
degustacao do café.

Todos os treinamentos apresentam abordagens tedrica e prati-
ca, atualizada com o que ha de moderno no mercado, e de acordo
com as legislacOes vigentes. Vale lembrar que todos os cursos do
SENAR-PR sdo gratuitos e oferecem certificado aos concluintes.

Além das descrices detalhadas neste guia, basta acessar o
QR Code para obter mais informacdes e efetivar a sua inscricao.

Esperamos vé-lo em breve em nossos treinamentos!
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SEQUENCIA DE CURSOS RECOMENDADA MANEJO DO SOLO
[FEECEENNGET PARA SUA FORMACAO EM PROPRIEDADES [RE[R¥INE

Carga horaria: 20 horas ) O
B cafe N Gestao [ solos |

Sabia que 33% dos solos do mundo estdo degra-
dados? Vocé pode contribuir para a mudanca des-
ta realidade. No curso de Manejo e Conservacao de
Solos em Propriedades Rurais, o aluno vai conhecer
os tipos de solos de sua propriedade, bem como suas

Man(?jo do Solo em Fertilidade do Solo Intr(idugéo a Café - Plantio fljagiilidades e Potencialidades. Também vai aprgnder
Propriedades Rurais Gestao Rural técnicas que ajudam a tomada correta de decisdo so-
bre o manejo a ser adotado para cada tipo de solo.

Fique de olho

Planejamento, |
Controle e I
Gerenciamento

Café - Manejo de Café-Podase
Pragas e Doencas Desbrotas

Ao final do treinamento, o participante tera con-
dicoes de identificar problemas de solo em sua pro-
priedade e encontrar a melhor técnica para conser-
var suas qualidades naturais. Os resultados serdo a
melhoria da capacidade produtiva do solo, maior ren-
tabilidade, produtividade e qualidade de vida para a
familia rural.

Empreendedor Rural

Café — Colheita Café - Processamento Técnicas de Comercializacgio \

Manual e Secagem Negociacao de Cafe
Contetudo do curso

Legislacio sobre uso, manejo e conservacao de solos;

Perfil do solo;
Avaliacao da capacidade de uso do solo e aptidao
| agricola;
D 3 - A agricultura conservacionista; . .
Herdeiros do Campo Degus’tador d? ‘?afe 3:5::&:::;:3;:::1 | . Sistima Plantio Direto; Saiba mais ¥
Cafés Especiais Brasileira I - Processos de degradacao do solo e controle;

Erosdo do solo;

Compactacio do solo;

Diagnoéstico conservacionista de area de cultivo;
Avaliacdo da compactacio do solo em area de cultivo;
Custo de um projeto de manejo e conservacao de solos;
Perdas economicas com lixiviacao de nutrientes e
perdas de solo.




FERTILIDADE

DO [e]Ke

Carga horaria: 16 horas Fohd O
,

O curso é essencial para agricultores e profissio-
nais ligados a agricultura, pois oferece conhecimentos
fundamentais sobre a composicao do solo, nutrientes
necessarios para o crescimento das plantas e praticas
de manejo adequadas. Compreender a fertilidade do
solo permite otimizar a producio agricola, aumentar
a eficiéncia no uso de insumos e contribuir para a sus-
tentabilidade ambiental.

Fique de olho

Entre os temas deste treinamento, estio a legisla-
cdo sobre fertilizantes, caracteristicas dos produtos e
tipos de adubagao. Ainda, o programa aborda plantas
indicadoras de fertilidade, procedimentos de amostra-
gem, nutrientes essenciais e acidez do solo e corretivos.

Conteudo do curso ~

Processo de formacao do solo;

Matéria orgénica no solo;

Importancia da analise do solo;

Perdas de nutrientes dos horizontes agricultaveis _ ; ;
do solo; e i s
Plantas indicadoras de fertilidade; P

Procedimentos e critérios para amostragem; MR 0T
Macros e micronutrientes; -G
Exportacio dos nutrientes do solo;

Sintomas de deficiéncia e toxicidade de nutrientes;
Acidez do solo e corretivos;

Legislacao sobre fertilizantes;

Caracteristicas quimicas e fisicas dos fertilizantes;
Tipos de adubacio.

L
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CAFE

Carga horaria: 24 horas ko O
,

Este curso é voltado para quem quer iniciar o cul-
tivo do café e também para aqueles que querem reno-
var o cafezal. O treinamento aborda técnicas eficazes
para aimplantacio desta cultura de importancia para
o Parana. Com diversas atividades praticas, os alunos
terdo o conhecimento necessario para implantar seu
cafezal, obter altas produtividades e um café de exce-
lente qualidade.

Fique de olho

Além de aprender sobre a variedade mais ade-
quada para a sua regido, o participante também vai
conhecer aspectos referentes a localizacdo do cafe-
zal, preparo da area, espacamento, adubacdo, mé-
todos de plantio e formas de proteger os cafeeiros
contra geadas.

Conteudo do curso

Critérios de escolha da area;
Caracteristicas do cafeeiro;
Variedades e cultivares;
Escolha do espacamento;
Preparo da area;

Locacio do cafezal;
Conservacao do solo;
Plantio;

Irrigacdo das mudas;
Protecdo dos cafeeiros jovens contra geada;
Adubacéo para lavoura em producao;
Cuidados no manejo de lavouras adensadas.




CAFE CAFE
=101/ \s) E DESBROTAS ISR S INSIS E DOENCAS

Carga horaria: Shoras @) O
,

Combater e/ou prevenir pragas e doencas é funda-
mental para evitar prejuizos ou mesmo a destruicéo
total do cafezal. Este curso ensina a identificar as pra-
gas e doencas que podem estar presentes na lavoura
e também as formas de monitoramento e controle,
garantindo melhores resultados.

Carga horaria: 8 horas G, O
,

Podar ou nao podar? O cafeicultor paranaense nao
precisa mais cultivar essa duvida. Este curso ensina
como identificar se é preciso podar o cafezal, a partir
do desenvolvimento do cafeeiro, época recomendada
para execucdo das podas e, ainda, os tipos de poda
que podem ser adotados (decote, desponte, recepa e
esqueletamento).

Fique de olho

Aprenda a reconhecer os danos e os sintomas de \
cada praga e doenca e, posteriormente, os métodos de
monitoramento e controle que devem ser adotados para
o manejo eficiente da lavoura. Afinal, uma plantacéo
saudavel é a garantia de longevidade e produtividade.

Fique de olho

O treinamento aborda os cuidados necessarios
ao adotar cada tipo de poda. Também sdo abordados
aspectos como podas nos diferentes adensamentos e
cuidados importantes em cafezais afetados por geadas
e/ou granizo. Com esses conhecimentos, o cafeicultor
podera olhar sua plantacdo com um novo olhar.

Conteudo do curso

» Doencas do cafeeiro:

Ferrugem;
p— Cercosporiose;
= bl Mancha aureolada;
Conteudo do curso Phoma;
Ascochyta;
Necessidades de podas; Traqueomicose do cafeeiro;
Fisiologia do cafeeiro; Rizoctoniose; ‘i w

» Pragas do cafeeiro:
Bicho mineiro;
Broca do café;
Cigarras;
Nematoides;
Cochonilha da raiz;
. Acaro da mancha anular;
» Identificacdo, condicGes para a ocorréncia de pra-
gas e doencas do cafeeiro e formas de monitora-
mento e controle.

Epoca de execucéo das podas;

Tipos de podas;

Operacao de poda e desbrota;

Sistemas de poda;

Poda nas lavouras tradicionais e mecanizadas;
Poda em cafezais adensados;

Poda em lavouras super adensadas e afetadas por
geadas e granizo;

Recuperacéio de plantas depauperadas;

Manejo da lavoura podada.
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CAFE
SO]ISRPN MANUAL

Carga horaria: 8 horas (i O
,

A colheita é uma das etapas determinantes na
qualidade do café. Este curso ensina como utilizar as
técnicas adequadas para a colheita do grao. Dentre
os contetdos abordados, estdo aspectos relacionados
ao preparo da lavoura para a colheita, a influéncia do
ponto de maturacao dos frutos na qualidade da bebi-
da e os tipos de colheita.

Fique de olho

Na pés-colheita, o cuidado no transporte dos graos \
colhidos até o terreiro, tema abordado no treinamen-
to, também é fundamental para a qualidade do produ-
to final. Apds aulas tedricas e praticas, o participante
estara pronto para colher o melhor do seu cafezal.

Conteudo do curso

- Fatores que determinam a qualidade do café;

. Epoca de colheita;

- Procedimentos para colher na época adequada;
- Tipos de colheita;

- Fatores que determinam a qualidade do café;

- Preparo da lavoura para a colheita;

- Operacao de colheita;

- Transporte do café para o terreiro.

CAFE
OIS AW IS\ KO E SECAGEM

Carga horaria: 16 horas i O
,

Adotar as boas praticas pos-colheita diminui a
perda de qualidade e, consequentemente, na comer-
cializagdo do café. O curso vai ensinar os produtores
como fazer isso de forma ainda mais eficiente.

Fique de olho

O participante vai conhecer a composicdo do \
fruto e as alteragbes que ocorrem no grao durante o
processamento e secagem. Além disso, o treinamento
aborda os tipos de processamento (via seca e imida),
os cuidados necessarios na secagem dos graos em ter-
reiros ou em secador mecanico, como se determina
a umidade e como os griaos devem ser armazenados,
para preservarem sua qualidade.

Conteudo do curso

- Morfologia do fruto de café;

- Escolha do tipo de processamento;

- Processamento por vias seca e imida;

- Secagem do café em terreiros e/ou secador mecanico;
- Determinacao da umidade do café;

. Caracteristicas do café;

- Classificacio de graos;

- Armazenagem.




COMERg:lAUZAci\o DEGUSTADOR DE CAFE
BJ=| CAFE oL ASS Fle e/ el BRASILEIRA

Carga horaria: 32 horas 3@, O
,

Segunda bebida mais consumida no mundo, atras
apenas da agua, o café é rico em aromas e sabores. Por
conta disso, o café é classificado com base na qualida-
de da bebida e nos defeitos presentes nos graos. Esse
treinamento permite aprofundar os conhecimentos,
e assim obter a melhor negociagéo do produto.

Carga horaria: 24 horas }ogd) O
,

Este curso foi desenvolvido especialmente para
atender as especificidades do Parana, que vem se
destacando na producdo de cafés de qualidade. Ao
longo do curso, o aluno vai aprender sobre as diver-
sas ferramentas para comercializar, da melhor for-
ma possivel, a sua producao, analisando os riscos de
mercado e utilizando instrumentos para reduzi-los
e/ou elimina-los.

Fique de olho

Fique de olho

O treinamento abordara contetidos relacionados \
as caracteristicas sensoriais que sdo fundamentais
para definir a qualidade da bebida. O curso visa pro-
porcionar uma compreensio aprofundada do assunto.

Conhecer as principais caracteristicas do merca- \
do de café, as diferencas na comercializacdo de ca-
fés commodity e diferenciados, como os precos nos
mercados interno e externo sio formados e os meca-
nismos de comercializagcdo fazem a diferenca para
alcancar a maxima lucratividade.

Conteudo do curso

Histoérico do Sistema de Classificacao;

Instrucdo Normativa 8 (define a Classificacao Ofi-
cial Brasileira);

Amostragem do café;

Defeitos do café;

Classificacao do café por tipo;

Calculo da porcentagem de impurezas;

Calculo da porcentagem de catacio;

Origem dos defeitos;

Granulometria;

Caracteristicas de qualidade (umidade, aspecto, cor);
Classificacao pela qualidade da bebida;

Pontos de torra;

Protocolo de degustacao;

Padroes de bebida.

Conteudo do curso

Histéria do café na Bolsa de Valores;

Ciclo de precos;

Gestao de custos;

Aplicacoes gerenciais do ponto de equilibrio;
Tipos de agentes no mercado;

Mecanismos de comercializacao;

Canais de comercializacio;

Modelos de contratos com o produtor e suas
caracteristicas;

Mecanismos de apoio a comercializacio do gover-
no federal;

Financiamentos;

Gestao de riscos.

Saiba mais ¥




DEGUSTADOR DE CAFE INTRODUCAO A
@ NZ=S| ESPECIAIS EI=SPA®) RURAL

Carga horaria: 40 horas 3@ O
,

Independentemente do tamanho da proprieda- ¥
de, o produtor rural precisa executar planejamen-
tos, analisar informacoes de mercado, tomar deci-
soes e solucionar problemas. O curso apresenta os
conceitos e as ferramentas basicas da gestdo rural,
com foco na eficiéncia financeira.

Carga horaria: 40 horas Jogd) O '
1 B

Durante a formacao, o participante aprende os
fatores e as etapas, desde a implantacao do cafezal
até a xicara, que influenciam na qualidade da bebida
e podem torna-la especial. Além disso, o treinamen-
to aborda a forma como é feita a degustacao da bebi-
da, seguindo o protocolo internacional SCA (Special-
ty Coffee Association), utilizado mundialmente nos
concursos e no cotidiano de produtores e especialis-
tas em cafés especiais.

Fique de olho

Ao longo de aulas tedricas e exercicios prati-
cos, o participante aprende sobre seguro agricola,
crédito rural, preco minimo, gestdo da producéo,
gestdo de pessoas e ambiental e o cumprimento de

legislacoes na propriedade rural.

Conteudo do curso

Ciéncia e tecnologia — pesquisa no Brasil;
Assisténcia técnica e extensao rural;
Armazenagem e estoques reguladores;
Informacoes climaticas (Inmet);

Mapa e Seab-PR/Adapar;

Iniciativa privada — cooperativismo;
Sindicalismo: CNA e Contag;

Resultados da implantacdo dos instrumentos de

politica agropecudria na producéo e nas exporta- ’ .
¢des no Brasil; e _ Saiba mais V¥

Fique de olho

Também sdo abordados aspectos referentes a \
torra dos graos, contaminacdes e defeitos, moagem
e como devem ser preparadas as amostras para con-
cursos. Este curso é essencial para o cafeicultor que
deseja melhorar a qualidade da producgéo e, princi-
palmente, reconhecer as nuances, aromas e sabores
que fazem os graos serem considerados especiais.

Conteudo do curso

Mercado de cafés especiais;

Fatores que influenciam a qualidade do café;
Defeitos do café;

Classificacio pelo método SCA;

Processo da torra;

Composicio quimica dos graos de café;
Mudancas ocorridas nos graos durante a torra;
Avaliacées olfativa, gustativa e tatil;
Contaminacoes e defeitos do café;

Moagem;

Protocolo de degustacdo SCA;

Preparo de amostras para concursos.

Gestdo da producao: principios econdmicos;

Area de producéo e comercializacio;

Area de pessoal;

Area Econdmico-financeira: fluxo de caixa, custos
de producéo e indicadores de resultados;

Area de tecnologia;

Agricultura familiar e agronegécio;
Empreendedorismo: médios e grandes produtores.




PLANEJAMENTO, CONTROLE EMPREENDEDOR
[3 GERENCIAMENTO RURAL |

Carga horaria: 136 horas

Carga horaria: 40 horas i:*:’) O

Cb
O

| \ Por que fazer?
A
O planejamento, por meio do desenvolvimento de y Programa histérico do Sistema FAEP/SENAR-PR,
processos e técnicas, mostra os caminhos para atingir o Empreendedor Rural ajuda o produtor a planejar e
objetivos a curto, médio e longo prazos, maximizando a executar um projeto voltado ao seu préprio negé-
resultados, reduzindo dificuldades e auxiliando no cio, considerando a viabilidade do empreendimento,
processo de decisdo de situacoes que envolvem riscos. a eficiéncia na gestao e a rentabilidade do negécio.

Fique de olho

Fique de olho

O curso aborda os tipos de planejamento, as es- \
tratégias empresariais, fatores criticos de sucesso,
andlise de cenarios, analise SWOT, elaboracdo de
mapa estratégico, estruturacdo de metas, indicado-
res e objetivos e o controle e avaliagao destes itens.

O programa inclui 17 encontros presenciais, com \
foco na gestdo familiar da empresa rural. Durante
o percurso de aprendizagem, os participantes traba-
lham uma proposta de mudanca para o negocio.

Conteudo do curso

Conceito de planejamento estratégico;
Tipos de planejamento;

Referencial estratégico;

Estratégia empresarial;

Traduzindo a estratégia;

Fatores criticos de sucesso;

Cenario;

Analise SWOT;

Elaboracao do mapa estratégico;
Estruturacdo de indicadores e metas alinhados
aos objetivos estratégicos;
Estabelecimento de metas;

Controle e avaliacdo estratégica.

Conteudo do curso

O PER e a evolucio da empresa-familia; ™ . /
Os objetivos de longo prazo da familia; b Saiba mais ¥

Definicio de estratégias para atingir os objetivos
de longo prazo da familia;

Definicdo das metas de curto e médio prazos da
familia;

Engenharia do negécio;

Estudos dos mercados;

Analise da sustentabilidade do plano de negécios
proposto e do atendimento de objetivos da familia.




TECNICAS : HERDEIROS
IBJE|NEGOCIACAO 58] CAMPO

Carga horaria: 24 horas =4SN @) Carga horaria: 46 horas =4SN @)
, R ,

Dominar ferramentas de negociagao é imprescindi- O proposito é despertar a familia rural para o pla-
vel para resolver problemas e melhorar a relacdo com nejamento sucessorio em trés dimensdes: proprieda-
fornecedores, compradores e parceiros. A eficiéncia na de, familia e empresa. Os participantes conhecem e
negociagao pode resultar em acordos mais lucrativos, vivenciam temas diretamente relacionados ao pro-
aumentando a sustentabilidade do negdcio. cesso de sucessdo familiar, como visdo estratégica,

sucessao, governanca, mediacao de conflitos e cons-
trucdo de confianca.

Fique de olho

Fique de olho

Ao longo do programa, os participantes elabo- \
ram um plano sucessério de sua empresa rural (por
isso o requisito é que membros de duas ou mais ge-
racoes de uma mesma familia participem). O conte-
ado é abordado a partir de atividades, interacdo e Saiba mais ¥
andlise de situacoes voltadas para a realidade vivida
por cada um.

Durante aulas tedricas e exercicios praticos, o
aluno aprende sobre estratégias, taticas de persu-
asdo e ética nas negociacoes, além de trabalhar a
criatividade na resolucdo de problemas. O curso
também aborda conceitos como escuta ativa e perfis
comportamentais.

Conteudo do curso

» Integracao:
Contratos e acordos;

» Sucessao e governanca nas empresas rurais:
Herdeiros x Sucessores;
Familia x neg6cio-empresa;

Conteudo do curso

Conceito de negociacao;

Processo da negociacao;

Importéncia da comunicacao na negociacao;
Variaveis basicas da negociacio;

S ERUEIR 4

Habilidades essenciais dos negociadores; Aspectos juridicos do direito hereditario; - Ferramenta de Administragao;

Estilos de negociador; Planejamento sucessorio; . Indicadores de Resultados/ Econémicos;
Perfil dos negociadores; o Governanca na empresa familiar rural; » A Empresa Rural e seus cendrios:
Estrateg}a e taticas em negoclacao; - Visdo estratégica da empresa rural; - Especificidades do Setor agropecuario;
Persuasdo e ética nas negociagoes; » Dimensoes da empresa familiar: - Formacdo dos precos agropecuarios;
Criatividade e resolucdo de problemas em A Evolucéo da Administracdo da Empresa Rural . Gestio de custos de producéo;
negociacao; no Brasil; - Estratégias de Comercializacio;
Negociando via tecnologia da informagéo. Planejamento Estratégico; . Associativismo.




Acompanhe 24 horas por dia
o que o Sistema FAEP/SENAR-PR
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