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APRESENTAGAO

O Sistema FAEP é composto pela Federacao da Agricultura do Estado do Parana
(FAEP), o Servigo Nacional de Aprendizagem Rural do Parana (SENAR-PR) e os
sindicatos rurais.

O campo de atuacao da FAEP é na defesa e representacdo dos milhares de
produtores rurais do Parana. A entidade busca solug¢des para as questdes relacionadas
aos interesses econdmicos, sociais € ambientais dos agricultores e pecuaristas
paranaenses. Além disso, a FAEP é responsavel pela orientagao dos sindicatos rurais
e representacao do setor no ambito estadual.

O SENAR-PR promove a oferta continua da qualificacdo dos produtores rurais
nas mais diversas atividades ligadas ao setor rural. Todos os treinamentos de Formacao
Profissional Rural (FSR) e Promogéao Social (PS), nas modalidades presencial e online,
sao gratuitos e com certificado.
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INTRODUCAO

A classificagdo € um instrumento auxiliar no processo de comercializagao dos
produtos agricolas. Consiste na determinagao da identidade e da qualidade do produto,
de acordo com as normas do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(MAPA).

A classificagao do trigo € obrigatéria, de acordo com a Lei 9.972/00 e o Decreto
6.268/07 nas operacoes de:

= compra, venda e doacdo do Poder Publico: nas operacdes de Garantia do

Preco Minimo pela Companhia Nacional de Abastecimento — CONAB;

* importagao do trigo;

= consumo direto na alimentagdo humana.

No produto trigo, as analises de Alveografia (forca de gluten), de Tempo, de
Estabilidade e do Numero de Queda (Falling Number) sao obrigatorias. Essas
caracteristicas espelham a qualidade tecnoldgica do trigo e variam em funcao das
condi¢des climaticas de cada regiao e de cada nova safra.

Os defeitos que podem aparecer nos graos influenciam na tipificagao do produto
de acordo com a condugao da lavoura, do preparo do terreno até a entrega do produto
na comercializagao.
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INSTRUGAO NORMATIVA MAPA N° 38, DE 30 DE NOVEMBRO DE 2010

O Ministro de Estado da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, no uso da
atribuicdo que lhe confere o art. 87, paragrafo unico, inciso Il, da Constitui¢ao,
tendo em vista o disposto na Lei n.° 9.972, de 25 de maio de 2000, no Decreto
n.° 6.268, de 22 de novembro de 2007, no Decreto n.° 5.741, de 30 de margo de
2006, na Portaria MAPA n.° 381, de 28 de maio de 2009, e o que consta do Processo
n.° 21000.001065/2010-22, resolve:

Art. 1.° — Estabelecer o Regulamento Técnico do Trigo, definindo o seu padrao
oficial de classificagdo, com os requisitos de identidade e qualidade, a amostragem,
o0 modo de apresentagdo e a marcagao ou rotulagem, nos aspectos referentes a
classificagao do produto, na forma dos Anexos a presente Instrugao Normativa.

Art. 2.° — As Classes e os Tipos do Trigo do Grupo Il de que tratam os Anexos
V e VI desta Instru¢do Normativa somente serdo exigidos a partir de 1.° de julho de
2015, em substituicdo as Classes e aos Tipos de que tratam os Anexos Il e IV desta
Instrucdo Normativa.

Art. 3.° — Esta Instrugdo Normativa entra em vigor a partir de 1.° de julho de 2011.

Art. 4.° — Ficam revogadas a Instrucdo Normativa MA n.° 01, de 27 de janeiro de
1999, e a Instrugdo Normativa SARC n.° 07, de 15 de agosto de 2001.

WAGNER ROSSI
DOU de 01/12/10
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1. DEFINIGAO DO PRODUTO

Trigo sao os graos provenientes das espécies Triticum aestivum L. e Triticum
durum L. e caracterizam a identidade do produto.
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2. GRUPO

O trigo sera classificado em dois grupos conforme o uso:
= grupo l: trigo destinado diretamente a alimentagédo humana;

= grupo lI: trigo destinado @ moagem e a outras finalidades.
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3. CLASSE

De acordo com as determinagdes analiticas de alveografia (forca de gluten),
tempo de estabilidade e do numero de queda (falling number), o trigo sera classificado
nas Classes Melhorador, Pdo, Doméstico, Basico e outros usos.

Essas andlises sao feitas durante o processo de classificacdo por laboratérios
credenciados pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Os custos
dessas analises sao por conta do detentor do produto.

Quadro 1 - Classes do trigo do Grupo Il, em vigor a partir de 01/07/2012.

FORCA DO NUMERO DE
GLUTEN ESTABILIDADE QUEDA
CLASSES
Valor min. em Tempo em Valor minimo
107 minutos em segundos
Melhorador 300 14 250
Pao 220 10 220
Doméstico 160 6 220
Basico 100 3 200
Outros Usos Qualquer Qualquer Qualquer

Fonte - Brasil, 2010.

Para o enquadramento em Classes do Grupo Il, deve atender os parametros do
quadro 1, conforme a data de entrada em vigor.

3.1 FORGCADE GLUTEN

E o trabalho mecanico necessario para expandir a massa até a sua ruptura
(expressa em Joules) sendo determinada pelo método oficialmente reconhecido AACC
54-30 da American Association of Cereal Chemistry (1995), utilizando o alvedgrafo.
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Figura 1 — Equipamento para determinagao da Forga de Gluten (Alvedgrafo).

Fonte — Catalogo do Alvedgrafo CHOPIN, 2011.

3.2 NUMERO DE QUEDA (FALLING NUMBER)

E a medida indireta da atividade da enzima alfa-amilase (expresso em segundos),

sendo determinado por método oficialmente reconhecido, AACC 56-81B da American
Association of Cereal Chemistry (1995).

Figura 2 — Equipamento para determinagdo do Numero de Queda
(Falling Number).
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Fonte — Catalogo do equipamento Falling Number, 2011.
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3.3 ESTABILIDADE

E a verificacdo da capacidade da massa em manter estavel suas caracteristicas
viscoelasticas quando submetidas ao processo de amassamento (expressa em
minutos) sendo determinada por método oficialmente reconhecido, AACC 54-21 da
American Association of Cereal Chemistry, utilizando o Farindgrafo.

Figura3 - Equipamento para determinagdo da
estabilidade (Farindgrafo).

s

Fonte — Catalogo do equipamento Farinégrafo, 2011.






4. DEFEITOS ENCONTRADOS NOS GRAOS

Quadro 2 - Defeitos encontrados no trigo e possiveis causas.
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espessura de 0,72mm.

DEFEITOS CONCEITOS CAUSAS
Ardidos, Os graos inteiros ou pedagos de graos que A umldade O IR
oo ~ b - pela acédo de processos

danificados apresentam alteragao na coloragéo original, f . S

. : ermentativos ou devido a agao
por calor ou caracterizada pelo escurecimento total ou de elevada temperatura na
queimados. parcial do endosperma. P

secagem.
Chochos, OB gees |nte|r9s ou pedapos € graos que Deficiéncia no desenvolvimento
triguilhos e vazarem através da peneira de crivos do grao e desregulagem na
oblongos de 1,75mm x 20,00mm e chapa de

quebrados. colhedora.

Danificados por
insetos

Os graos inteiros ou pedagos de graos que
apresentam danos resultantes da agao de
insetos ou outras pragas, em qualquer uma
das suas fases evolutivas.

Falta de controle de pragas de
armazenamento.

Esverdeados

Os graos que nao atingiram a maturagéo
completa e apresentam coloragao
esverdeada. Nao é considerado defeito para
enquadramento em Tipo.

Maturacéo incompleta dos gréos.

Germinados

Os graos que apresentam germinagao
visivel. Nao é considerado defeito para
enquadramento em Tipo.

Umidade e calor excessivos.

Mofados

Os graos inteiros ou pedacos de graos que
apresentam contaminagdes fungicas (mofo
ou bolor) visiveis a olho nu.

Os graos giberelados ou com ponta preta ndo
séo considerados defeitos.

Umidade e calor excessivos.

Giberelados

Os graos inteiros ou pedacos de graos que
apresentam tegumento descolorido ou com
coloragéo esbranquigada. Nao é considerado
defeito.

Manejo inadequado de doengas,
ataque de fungos de campo.

Ponta preta

Os graos inteiros ou pedagos de graos

que apresentam coloragdo escura na sua
extremidade devido ao ataque de fungos
ainda no campo; ndo é considerado defeito.

Manejo inadequado de doengas,
ataque de fungos de campo.

Impurezas

As particulas oriundas da planta de trigo, a
exemplo das cascas, fragmentos do colmo,
folhas, que vazarem e ficarem retidas na
peneira de crivos oblongos de 1,75mm x
20,00mm e chapa de espessura de 0,72mm.

Desregulagem na colhedora.

Matérias
estranhas

As particulas nao oriundas da planta de
trigo, a exemplo dos fragmentos vegetais,
sementes de outras espécies, pedras e terra
que vazarem e ficarem retidas na peneira de
crivos oblongos, de 1,75mm x 20,00mm e
chapa de espessura de 0,72mm.

Ma condugao na lavoura e na
colheita.

Fonte — Raséra, 2011.
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Figura 4 — Imagens dos defeitos encontrados no trigo.
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5. TIPOS PARA O GRUPOII

O enquadramento dos tipos do trigo do Grupo | é feito de acordo com os limites
maximos de tolerancia de matérias estranhas e impurezas e dos defeitos estabelecidos
no quadro 3.

OTrigodo Grupol—destinadodiretamente aalimentagcdohumana, seraclassificado
em Tipos podendo ainda ser enquadrado como Fora de Tipo e Desclassificado.

Quadro 3 - Limites maximos de tolerancia para enquadramento em Tipos do trigo do Grupo |, em vigor a partir
de 01/07/2012.

. . Danificados
Matérias e Chochos,
. Danificados pelo calor, .
Tipos estranhas e . o triguilhos e

impurezas (%) PP M () mofados e uebrados (%)
P ¢ ardidos (%) | 9 °

1 0,30 0,30 0,10 0,75

2 0,50 0,70 0,20 1,50

3 0,70 1,00 0,50 2,50

Fora de Tipo 1,50 2,00 1,00 5,00

Fonte - Brasil, 2010.

O ATENCAO

O trigo do Grupo | desclassificado por exceder os limites de tolerancias estabele-
cidos para Fora de Tipo no quadro 4 pode ser rebeneficiado, a excegdo quando
apresentar mais de 5% do total dos defeitos danificados pelo calor, mofados e
ardidos, ndo podera ser comercializado e nem rebeneficiado.






SENAR-AR/PR 21

6. TIPOS PARA O GRUPOIII

De acordo com o peso hectolitro, os limites maximos de matérias estranhas e
impurezas e as tolerancias de defeitos estabelecidas no quadro 4 sao classificados
em Tipos, podendo também ser enquadrado como Fora de Tipo e Desclassificado.

O trigo da espécie Triticum durum L sera classificado apenas em Tipos, podendo
também ser enquadrado como Fora de Tipo e Desclassificado de acordo com o
estabelecido no quadro 4.

Quadro 4 - Limites maximos de tolerancia para enquadramento dos Tipos do trigo do Grupo Il, em vigor a

partir de 01/07/2012.
L. Defeitos (% maximo)
Peso do Matérias R
. Hectolitro | estranhas e CLULLGE o ok
Tipos (Valor impurezas | Danificados | pelo calor, trcig:icl::gss,e Total de
minimo) (% maximo) | Por insetos m;\‘(e;ic:ic:)ss e quebrados defeitos
1 78 1,00 0,50 0,50 1,50 2,00
2 75 1,50 1,00 1,00 2,50 3,50
3 72 2,00 2,00 2,00 5,00 7,00
Fora de Menor que Maior que Maior que 10.00 Maior que Maior que
Tipo 72 2,00 2,00 ' 5,00 7,00

Fonte - Brasil, 2010.
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7. FORADETIPO

Sera considerado como Fora de Tipo o trigo do Grupo | e Il que nao atender aos
valores estabelecidos para o Tipo 3, nos quadros 3 e 4.

O trigo do Grupo | ou do Grupo Il, considerado como Fora de Tipo, néo pode ser
comercializado como se apresenta, so6 se for rebeneficiado.

Constatada a presenga de insetos vivos no trigo do Grupo Il, este sera
considerado como Fora de Tipo, devendo ser submetido a tratamento adequado e
nova classificacao.

OE R

O trigo do Grupo Il que apresentar mais de 10% do total dos defeitos danifica-
dos pelo calor, mofados e ardidos, previstos nos quadros 3 ou 4 nao podera
ser comercializado e nem rebeneficiado, portanto, é considerado como des-
classificado.
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8. DESCLASSIFICADO

O trigo que apresentar uma ou mais das situagdes indicadas a seguir, sera

desclassificado e considerado impréprio para o consumo humano e vedada a sua
comercializagao.

Aspecto generalizado de mofo ou fermentagéo.
Mau estado de conservacgéo.

Odor estranho, impréprio ao produto que inviabilize a sua utilizagao para o
uso proposto.

Presenca de insetos vivos ou mortos no trigo do Grupo |.

Presenca de sementes toxicas, sementes tratadas ou com toxicidade
desconhecida.

Percentual do total dos defeitos danificados pelo calor, mofados e ardidos,
acima de 5%, para o trigo do Grupo I.

Percentual do total dos defeitos danificados pelo calor, mofados e ardidos,
acima de 10%, para o trigo do Grupo Il.

Percentual de matérias estranhas, impurezas e de defeitos acima do
estabelecido para Fora de Tipo para o trigo do Grupo |.
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9. UMIDADE

E o percentual de 4gua encontrado na amostra do produto que o isenta de matérias
estranhas e impurezas, determinado por um método oficialmente reconhecido ou por
aparelho que dé resultado equivalente.

O percentual de umidade, tecnicamente recomendavel para o trigo, sera de 13%.

O trigo com umidade superior a 13% podera ser comercializado, desde que néo
esteja ocasionando fatores de risco a saude humana.
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10. PESO HECTOLITRICO OU PESO DO HECTOLITRO

E a massa de 100 litros de trigo, expressa em quilogramas, determinado em
equipamento especifico.

A determinacgao do peso hectolitrico deve ser feita na amostra em seu estado
original.

Figura5 - Balanca de determinacdo do peso do

hectolitro.
( )
© Ea
\_ W,

Fonte — Dallemolle, 2010.
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Quadro 5 - Tabela de peso Hectolitro para trigo

Equivalente a

Equivalente a

Equivalente a

Equivalente a

Peso c/ . Peso c/ . Peso c/ . Peso c/ .

Baianca | GOS0 | Balanca | eSO | Balnca | EUOUO | Balanca | Lrocio

De Y. It. De Y. It. De Y. It. De Y. It.

Gramas Kg em e Gramas Kg em o0 Gramas Kg em ey Gramas Kg em e

litros litros litros litros

168,0 66,00 181,5 72,10 195,0 78,15 208,5 84,25
168,5 66,25 182,0 72,30 195,5 78,35 209,0 84,50
169,0 66,45 182,5 72,50 196,0 78,60 209,5 84,70
169,5 66,70 183,0 72,75 196,5 78,80 210,0 84,95
170,0 66,90 183,5 72,95 197,0 79,00 210,5 85,20
170,5 67,15 184,0 73,20 197,5 79,25 211,0 85,40
171,0 67,35 184,5 73,40 198,0 79,45 211,5 85,65
171,5 67,60 185,0 73,65 198,5 79,70 212,0 85,85
172,0 67,80 185,5 73,85 199,0 79,90 212,5 86,10
172,5 68,05 186,0 74,10 199,5 80,15 213,0 86,35
173,0 68,25 186,5 74,30 200,0 80,35 213,5 86,55
173,5 68,50 187,0 74,55 200,5 80,60 214,0 86,80
174,0 68,70 187,5 74,75 201,0 80,80 214,5 87,00
174,5 68,95 188,0 75,00 201,5 81,05 215,0 87,25
175,0 69,15 188,5 75,20 202,0 81,25 215,5 87,50
175,5 69,40 189,0 75,45 202,5 81,50 216,0 87,70
176,0 69,60 189,5 75,65 203,0 81,70 216,5 87,95
176,5 69,85 190,0 75,90 203,5 81,95 217,0 88,15
177,0 70,05 190,5 76,10 204,0 82,15 217,5 88,40
177,5 70,30 191,0 76,35 204,5 82,40 218,0 88,65
178,0 70,50 191,5 76,55 205,0 82,65 218,5 88,85
178,5 70,75 192,0 76,80 205,5 82,90 219,0 89,10
179,0 70,95 192,5 77,00 206,0 83,10 219,5 89,30
179,5 71,20 193,0 77,25 206,5 83,35 220,0 89,55
180,0 71,40 193,5 77,45 207,0 83,55 220,5 89,90
180,5 71,65 194,0 77,70 207,5 83,80 221,0 90,00
181,0 71,85 194,5 77,90 208,0 84,05

Fonte — Dallemolle, 2010.
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AMOSTRAGEM

A amostragem para o trigo devera observar os requisitos abaixo.

As amostras coletadas deverao conter os dados necessarios a identificagao
do interessado na classificagdo do produto, bem como a informacéo relativa
a identificagao do lote ou volume do produto do qual se originaram.

Cabera ao proprietario, possuidor, detentor ou transportador propiciar a
identificagcdo e a movimentacgao do produto, independentemente da forma em
que se encontra, possibilitando a sua adequada amostragem.

Respondera pela representatividade da amostra, em relagdo ao lote ou volume
do qual se originou, a pessoa fisica ou juridica que a coletou, mediante a
apresentagado do documento comprobatorio correspondente.
Na classificagdo do trigo importado e na classificacédo de fiscalizagdo, o
detentor da mercadoria fiscalizada deve propiciar as condi¢bes necessarias
aos trabalhos de amostragem pela autoridade fiscalizadora.

11.1 EM VEICULOS

A amostragem em meios de transporte rodoviario, ferroviario e hidroviario deve

obedecer a seguinte metodologia: A coleta de amostras deve ser feita em pontos do

veiculo, uniformemente distribuidos, em profundidades que atinjam o ter¢o superior,

0 meio e o tergo inferior da carga, em uma quantidade minima de 2 kg por coleta,

observando o disposto no quadro abaixo.

Quadro 6 - Distribuigdo do numero de amostra, conforme o tamanho do lote.

QUANTIDADE DO PRODUTO QUE | NUMERO MINIMO DE PONTOS
CONSTITUI O LOTE (TONELADAS) A SEREM AMOSTRADOS

até 15 toneladas 5
de 15 até 30 toneladas 8
mais que 30 toneladas 11

Fonte - Brasil, 2010.
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Figura 6 — Exemplo: minimo de 08 pontos para veiculos de 15 a 30

toneladas.
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Fonte — Raséra, 2010.

11.2 EM GRAOS EM MOVIMENTO

A amostragem em equipamentos de movimentagdo ou grdos em movimento nos
casos de carga, descarga ou transilagem devera obedecer a seguinte metodologia.

» Acoletadas amostras deve ser feita com equipamento apropriado, realizando-
se coletas de 500 g nas correias transportadoras e extraindo-se, no minimo,
10 kg de produto para cada fragdo de, no maximo, 500 t da carga a ser
amostrada, em intervalos regulares de tempo, calculados em fungéo da vazao
de cada terminal.

= Os 10 kg extraidos de cada fracdo de, no maximo, 500 t deverdao ser
homogeneizados, quarteados e reservados para comporem a amostra que
sera analisada a cada 5.000 t do lote no maximo.

= A cada 5.000 t juntar as 10 amostras parciais que foram reservadas, que
deverao ser homogeneizadas, quarteadas e reduzidas em, no minimo,
4 amostras de, no minimo, 1 kg cada.
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Graneleiros e silos

A amostragem em armazéns graneleiros e silos devera ser feita no sistema
de recepcgédo ou expedicdo da unidade armazenadora, procedendo-se segundo a
metodologia para amostragem em equipamentos de movimentagéo.

Armazém convencional

A amostragem em armazém convencional no produto ensacado devera obedecer
a seguinte metodologia:

= 3a coleta no lote sera feita ao acaso em, no minimo, 10% dos sacos, devendo
abranger todas as faces da pilha;

» a quantidade minima de coleta sera de 30 g por saco, até completar, no
minimo, 10 kg do produto, que deverao ser homogeneizadas, quarteadas e
reduzidas em, no minimo, 4 amostras de, no minimo, 1 kg cada.

Produto empacotado

A amostragem em produto empacotado, considerando- se que o0 mesmo
apresenta-se homogéneo quanto a sua qualidade, quantidade, apresentagédo e
identificacdo, sera realizada retirando-se um numero de pacotes suficiente para se
obter uma amostra de, no minimo, 4 kg que sera destinada as analises laboratoriais e
4 amostras de, no minimo, 1 kg cada destinadas a classificagéo.
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12. HOMOGENEIZAGAO, QUARTEAMENTO E NUMERO DE
AMOSTRAS

As amostras extraidas conforme os procedimentos do produto armazenado ou
sendo transportado serdo homogeneizadas, quarteadas e reduzidas a, no minimo,
8 kg, divididos em 4 kg destinados as analises laboratoriais e 4 kg destinados a
classificagao.

As amostras para classificagao de, no minimo, 1 kg cada deverao ser devidamente
acondicionadas, lacradas, identificadas, autenticadas e terdo a seguinte destinaggo:

* uma amostra para a realizagao da classificagao;
* uma amostra que sera colocada a disposigao do interessado;
* uma amostra para atender um eventual pedido de arbitragem;

= uma amostra destinada ao controle interno de qualidade por parte da Entidade
Credenciada.

Na classificagédo de fiscalizag&o, as amostras de, no minimo, 1 kg cada deverao
ser devidamente acondicionadas, lacradas, identificadas, autenticadas, e terdo a
seguinte destinagao:

= uma amostra para a realizacao da classificacao de fiscalizagao;
= uma amostra que sera colocada a disposi¢ao do fiscalizado;
= uma amostra para atender um eventual pedido de pericia;

= uma amostra de seguranga, caso uma das vias seja inutilizada ou haja
necessidade de analises complementares.

O ATENGCAO

Quando a amostra for coletada e enviada pelo interessado, deverao ser obser-
vados os mesmos critérios e procedimentos de amostragem.

A quantidade restante do processo de amostragem, homogeneizacédo e
quarteamento sera recolocada no lote ou devolvida ao interessado no produto.

O classificador, a empresa ou a entidade credenciada ou o érgéo de fiscalizagéo
nao serao obrigados a recompor ou ressarcir o produto amostrado, que porventura
foi danificado ou que teve sua quantidade diminuida, em funcdo da realizacdo da
amostragem e da classificagao.






SENAR-AR/PR 37

13. ROTEIRO PARA CLASSIFICAGAO

13.1 PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS GERAIS

Coletada aamostra, ou seja, nominimo, 4 kg destinados a classificagdo do trigo
do Grupo | ou do Triticum durum L ou, no minimo, 8 kg para a classificacdo do
trigo do Grupo Il, sendo desses 8kg, no minimo, 4 kg destinados as analises
laboratoriais e, no minimo, 4 kg destinados a classificagéo.

Antes da homogeneizacdo e quarteamento da amostra, verificar
cuidadosamente se a mesma apresenta insetos vivos, sementes tratadas,
sementes toxicas ou com toxicidade desconhecida, qualquer situagao
desclassificante ou outros fatores que dificultem ou impecam a classificagcao
do produto.

Caso ocorra na amostra qualquer das situagcbes mencionadas no item II,
a entidade credenciada devera emitir o correspondente Documento de
Classificagao desclassificando o produto e recomendar o expurgo ou outra
forma de controle, ou rebeneficiamento do produto, conforme o caso.

Estando o produto em condi¢des de ser classificado, enviar a amostra de, no
minimo, 4 kg para as analises laboratoriais no caso do trigo do Grupo II.

A seguir, homogeneizar a amostra de, no minimo, 1 kg destinada a
classificacao, reduzindo-a pelo processo de quarteamento até a obtencao de
uma amostra de, no minimo, 250 g pesada em balanga aferida, anotando no
laudo de classificagao o peso obtido para efeito dos calculos dos percentuais
de defeitos.

Do restante da amostra (no minimo 1 kg), destinada a classificagcéo, proceder
a determinagao da umidade, observando as recomendacdes do fabricante do
aparelho utilizado para essa determinacao.

Proceder também a determinacao do peso hectolitro utilizando o restante da
amostra destinada a classificagcado, em seu estado original.
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Matérias estranhas e impurezas

Passar a amostra na peneira de crivos oblongos de 1,75 mm x 20 mm e o que
vazar e o que ficar retido de matérias estranhas, impurezas e insetos mortos seréo
pesados, anotar no laudo de classificacdo o peso e o percentual correspondente.

ijmo

%MEI:( oA

% MEI — Percentual de matérias estranhas e impurezas
PMEI — Peso de matérias estranhas e impurezas

PA — Peso da amostra

Chochos, triguilhos e quebrados

= Os graos chochos, triguilhos e quebrados que vazarem na peneira de crivos
oblongos de 1,75 mm x 20 mm ser&o pesados, anotar no laudo de classificagcao
0 peso e o percentual correspondente.

= Os graos chochos, triguilhos e quebrados, sem outro dano, que ficarem
retidos na peneira, nao serao considerados como defeitos.

Graos esverdeados e germinados

Os graos esverdeados e germinados, sem outro dano, ndo serdo considerados
como defeitos, sendo que o peso e o percentual dos mesmos podem ser anotados no
laudo de classificacdo em carater informativo.

Graos danificados por insetos, danificados por calor, ardidos e mofados

= Da amostra retida na peneira, proceder a separagao dos graos danificados
por insetos, danificados pelo calor, ardidos e mofados; pesar esses defeitos
observando o agrupamento dos mesmos e anotar no laudo de classificagao
0 peso e o percentual correspondente.
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Para os defeitos encontrados deve-se pesa-los e transforma-los em percentuais,
utilizando a férmula abaixo:

% DEFEITO = (%)x 100

% DEFEITO — Percentual de cada defeito ou grupo de defeito
PMEI — Peso de cada defeito ou grupo de defeito

PA — Peso da amostra

( )
IMPORTANTE: quando houver a presenga de 2 ou mais defeitos sobre o

mesmo grao, prevalecera o de maior gravidade, observando-se a seguinte escala
decrescente de gravidade: mofados, ardidos, graos danificados pelo calor e

graos danificados por insetos.
N\ /
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14. ANALISES DE FORCA DE GLUTEN, ESTABILIDADE E NUMERO
DE QUEDA

A determinagdo da Forca do Gluten, da Estabilidade e do Numero de Queda
sera realizada na amostra de, no minimo, 4 kg destinada ao laboratorio, observando os
métodos oficialmente reconhecidos.
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15. LAUDO DE CLASSIFICACAO E DOCUMENTO DE
CLASSIFICACAO

De posse dos resultados constantes do laudo de classificacdo, proceder ao
enquadramento do Trigo em Classe e em Tipos de acordo com Grupo a que
pertence.

Fazer constar no laudo e no Documento de Classificagdo os motivos que
levaram o trigo a ser classificado como Fora de Tipo ou Desclassificado,
quando for o caso.

Revisar, datar, carimbar e assinar o laudo e o Documento de Classificagao
devendo constar, em ambos, obrigatoriamente, o carimbo, o nome do
classificador e o seu numero de registro no MAPA.
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16. ACONDICIONAMENTO E MODO DE APRESENTAGAO

O trigo podera apresentar-se embalado ou a granel.

As embalagens utilizadas no acondicionamento do trigo deverao ser de materiais
apropriados.

As especificagdes da embalagem quanto ao material, a confecgao e a capacidade
para acondicionamento do trigo devem estar de acordo com a legislagcéo especifica.
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17. MARCAGAO OU ROTULAGEM

As especificagbes de qualidade do trigo referentes a marcagao ou rotulagem
devem estar de acordo com o respectivo Documento de Classificagao.

No caso do trigo embalado e destinado diretamente a alimentagdo humana
deverao conter, no minimo, as informacoes.

=  Grupo.
= Tipo.

= Denominagdo de venda do produto (a palavra “trigo”, seguida da marca
comercial do produto, quando houver).

= |dentificacdo do lote, que sera de responsabilidade do embalador.

= Nome empresarial, registro no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica— CNPJ,
ou no Cadastro Nacional de Pessoa Fisica — CPF, o endere¢o da empresa
embaladora ou do responsavel pelo produto.

No caso do trigo a granel destinado diretamente a alimentacdo humana, o
produto devera ser identificado e as expressdes colocadas em lugar de destaque, de
facil visualizacao e de dificil remocéao, contendo, no minimo, as informacdes relativas
ao Grupo e ao Tipo do produto.

A marcacao ou rotulagem do trigo importado embalado e destinado diretamente
a alimentagcdo humana deve atender a todos os requisitos de marcacéao e rotulagem,
e mais as informagdes.

= Pais de origem.

= Nome empresarial, endere¢co e CNPJ ou CPF do importador.

A informagao qualitativa referente ao trigo do Grupo | devera ser grafada com
a palavra “Grupo” seguida do algarismo romano correspondente, e das expressdes

“Trigo destinado diretamente a alimentagdo humana” e o Tipo devera ser grafado com
a palavra “Tipo”, seguido do algarismo arabico correspondente.

As informacdes relativas ao Grupo do trigo do Grupo | e ao Tipo devem ser grafadas
em caracteres do mesmo tamanho, segundo as dimensdes especificadas para o peso
liquido em legislagao especifica.
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LAUDO DE CLASSIFICACAO DE TRIGO - IN MAPA 38/2010

Amostra n°.:
Interessado:
Procedéncia: Destino:
Lote: Quantidade:
Peso bruto: Peso liquido:
Armazém: Finalidade:
Safra: Certificado n°:
Umidade: % Aparelho:

gramas % Tipo
PESO INICIAL DAAMOSTRA:
Matérias Estranhas e Impurezas
AVARIADOS

gramas % Tipo
Total de mofados, ardidos e danificados por calor
Graos danificados por insetos
Total de chochos, triguilhos e quebrados
Total geral dos defeitos
Graos germinados
Gréaos esverdeados

Grama§ em V4 Kg em um Tipo

PESO HECTOLITRO (KG/L) de litro hectolitro

DETERMINAGAO DA CLASSE — ANALISE DE LABORATORIO

CLASSES FORCA DO GLUTEN | NUMERO DA QUEDA | ESTABILIDADE EM
EM JOULES EM SEGUNDOS MINUTOS
Trigo melhorador 300 250 14
Trigo pao 220 220 10
Trigo doméstico 160 220 6
Trigo basico 100 200 3
Outros usos Qualquer Qualquer Qualquer

Resultado da Analise

CLASSE:

Concluséo:

GRUPO (informado pelo detentor do produto):

CLASSE:

| TiPO:

Obs.:

Coletor de amostra e CNPF:

Posto de Classificagéo:

Nome e registro do Classificador no MAPA:

Cidade:

Data:

Fonte - ITR, 2019
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CERTIFICADO DO CURSO

—R

O certificado de conclusao € emitido, no minimo, 30 dias apds
encerramento do curso, tempo necessario para o instrutor realizar a analise
de desempenho de cada aluno, para que, posteriormente, a area de
certificacao do Sistema FAEP/SENAR-PR realize a emisséo.

Vocé pode acompanhar a emissao de seu
certificado em nosso site sistemafaep.org.br,
na sec¢ao Cursos SENAR-PR > Certificados
ou no QRCode ao lado.

Consulte o catalogo de curso e a agenda de
datas no sindicato rural mais préximo de vocé,
em nosso site sistemafaep.org.br, na segao
Cursos ou no QRCode abaixo.

Esperamos encontrar vocé novamente
nos cursos do SENAR-PR.
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